
GRØNN SENSATIONAL HOTDOG

INGREDIENSER

2 pk Hälsans Kök Sensational Sausage (4
pølser)

4 pølsebrød

100 g rødkål

1 avokado

½ ananas

1 hode grønn salat (lollo verde)

1 lime

1 ss majones

Sweet chilisaus

Haug med fersk koriander

SERVING  4 PORSJONER VARIGHET  25 MIN VANSKELIGHETSGRAD  LETT

Prøv vår ferske og annerledes versjon av en vegetarisk pølse. Ananas som
ingrediens gir en frisk og saftig tilsetning som du kanskje ikke har sett
komme. God appetitt!

FREMGANGSMÅTE

1. Kutt grønnsakene
Skjær avokado i terninger og tilsett limejuice. Hakk rødkål veldig tynt og tilsett også
limejuice her. Skrell og skjær ananas i skiver.

2. Grill sensational sausage og ananas
Grill eller stek Sensational Sausage og ananas, se instruksjonene på pakken

3. Fyll brødet med ingrediensene
Skjær pølsebrød i lengderetningen og smør dem lett med majones. Fyll med salatblader,
avokadoskiver, grillede biter ananas og rødkål.

4. Saml og server!
Legg en grillpølse på toppen og pynt med søt chilisaus og koriander.
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